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1. Aktuelles

Es gelten im Studierendenwerk Karlsruhe A6R folgende infektionsschitzende
MaBnahmen gegen die Ausbreitung des Virus SARS-CoV-2 in Verbindung mit der

geltenden Corona-Verordnung — CoronaVO:

1.1 AuBer-Haus-Verzehr ,to go"

In jeglichen Einrichtungen des Studierendenwerk Karlsruhe AAR bieten wir ab
sofort kein Essen in Einwegverpackungen zu Mitnehmen (to go) an. Nach wie vor
kdnnen jedoch die Speisen in selbstmitgebrachte Behaltern eigenstandig an den
Verpackstationen (to pack) verpackt werden. Darliber hinaus werden Mehrweg-
Schisseln zum kauflichen Erwerb an unseren Verkaufsstellen zur Verfligung

gestellt.

1.2 Maskenpflicht entfillt in unseren Einrichtungen

Ab Freitag, den 27.05.2022 entfallt die Maskenpflicht in unseren Einrichtungen
sowohl fur Mitarbeiter*innen als auch fiir die Studierenden/Bediensteten.

Grundsatzlich kann jedoch jeder freiwillig eine Maske tragen.

1.3 Nutzung der Einrichtungen

An den Kassen ist ausschlieBlich eine bargeldlose Zahlungsweise durch

Studierenden-, Bediensteten- oder Gasteausweis mdglich.

2. Ziele und Verfahren

Laut der Verordnung der Landesregierung uber infektionsschiitzende MaBnahmen
gegen die Ausbreitung des Virus SARS-CoV-2 (Corona-Verordnung — CoronaVO)
wird in § 1 das folgende Ziel definiert:
Die Verordnung dient der Bekampfung der Pandemie des Virus SARS-CoV-
2 zum Gesundheitsschutz der Blrgerinnen und Blrger sowie der

Vermeidung einer Uberlastung des Gesundheitssystems.
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3. Hygieneanforderungen
3.1 Allgemeine Regelungen

3.1.1 Ablauf in der Einrichtung

3.1.1.1 Ein- und Ausgang zur Speisenausgabe

Am Eingang der Einrichtung befindet sich die Mdglichkeit zur Handedesinfektion
durch Desinfektionsmittelspender.

Der Mindestabstand von = 1,50 m ist empfehlend einzuhalten.

Es gibt definierte Ein- und Ausgange im gesamten Studierendenwerk Karlsruhe
AO6R. In den Einrichtungen werden die Laufwege durch Absperrbander und Mar-
kierungen vorgegeben. Entsprechende Abstandsregelungen werden auf dem
Boden markiert. Die Tldren im Gastebereich sind, unter Beachtung der Brand-

schutzvorschriften, wenn maéglich offen zu halten.

Bei Missachtung der Vorgaben werden die Gaste auf ihr Fehlverhalten, mit der
Bitte und Aufforderung um Einhaltung, hingewiesen.

Bei jeglichem Verdacht einer Erkrankung mit grippetypischen Symptomen, die
auf einen Corona-Verdacht hinweisen, dirfen jegliche Einrichtungen des

Studierendenwerk Karlsruhe AOR nicht betreten werden.

3.1.1.2 Speisenausgabe

Die Ausgabe wird durch einen Spuckschutz geschitzt.

In jeglichen Einrichtungen des Studierendenwerk Karlsruhe AR kdénnen
Getranke und Speisen zum Vorort-Verzehr bzw. mittels Verpflegungs-Automaten
ausgegeben.

Zusatzlich besteht die Mdglichkeit die Speisen (to pack) in selbstmitgebrachten
Behaltern oder in den- zum kauflichen Erwerb erhaltene - Mehrweg-Schisseln
des Studierendenwerk Karlsruhe eigenstandig zu verpacken.

Hier ist eine Information an der Speisenausgabe ausreichend. Die Speisen
werden auf Mehrweggeschirr gereicht, sodass diese an den eingerichteten

Verpackstationen umgeftllt werden kénnen.
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Um die Getranke und Speisen vor Ort zu verzehren, erhalt der Gast vor der
Speisenausgabe ein Serviertablett. Die Servietten sind Uber einen geschlossenen
Serviettenspender zu entnehmen. Der Speiseteller wird dem Gast durch den / die

Mitarbeiter*Innen gereicht.

Die Tiuren im Gastebereich sind, unter Beachtung der Brandschutzvorschriften,

wenn mdglich offen zu halten.

3.1.1.3 Speisesaal

Es herrscht in der Einrichtung eine freie Platzauswahl.
Die Tische und / oder Stihle dirfen in der Einrichtung nicht um- oder

zusammengestellt werden.

3.2 Liftung von Innenraume

Die regelmaBige und ausreichende Luftung von Innenrdumen, die dem Aufenthalt
von Personen dienen wie z. B. der Speisesaal werden Uber die Liftungsanlagen
gesteuert. Die Liftungsanlagen werden regelmaBig gewartet. Des Weiteren
werden die Luftungsfilter regelmaBig ausgetauscht. Zudem werden, wenn
méglich, die R&ume in gewissen Abstédnden, (iber das Offnen der Fenster / Tiren,

geluftet.
3.3 Reinigung von Oberflachen und Gegenstande (Teil 1)

Die regelmaBige Reinigung von Oberflachen und Gegenstande, die haufig von
Personen berthrt werden, sind im Reinigungs- und Desinfektionsmittelplan des
Studierendenwerk Karlsruhe A6R festgehalten.

Nach der Speisenausgabe wird eine Reinigung aller Flachen im Kundenkontakt

durchgefihrt und dokumentiert.
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3.4 Reinigung von Oberflachen und Gegenstande (Teil 2)

Die Reinigung und / oder Desinfektion von Gegenstanden, die
bestimmungsgemaB in den Mund genommen werden, nachdem diese von einer
Person benutzt wurden, werden nach den Anforderungen des gewerblichen
Geschirrsplilens nach DIN 10510 / 10511 /10512 gereinigt. Die regelmaBige

Wartung jeglicher Spulmaschinen werden tUber Wartungsvertrage sichergestellt.

3.5 Reinigung von Sanitdrbereichen

Es wird ein kontrollierter Zugang zu den Sanitarraumen gewahrleistet. Eine
regelmafBige Reinigung sowie deren bedarfsgerechte Desinfektion wird

durchgefihrt und dokumentiert.

3.6 Vorhalten von Handwaschmittel und
Einwegpapierhandtiicher
In allen Sanitarbereichen wird Handwaschmittel in ausreichender Menge und

Einwegpapierhandtlicher zur Verfigung gestelit.

3.7 Austausch ausgegebener Textilien

Mehrweg-Textilien werden im Rahmen der aktuellen Hygienebestimmungen nicht

eingesetzt.

3.8 Rechtzeitige und verstandliche Information

Eine rechtzeitige und verstandliche Information Uber Zutritts- und Teilnahme-
verbote, Abstandsregelungen und Hygienevorgaben, Reinigungsmadglichkeiten fir
die Hande, eine bestehende Méglichkeit bargeldlosen Bezahlens sowie einen
Hinweis auf grindliches Handewaschen in den Sanitaranlagen wird u. a. Uber
Aushange geregelt. Des Weiteren werden die Informationen Uber die Social-

Media-Kanale und lGber die Homepage www.sw-ka.de verdffentlicht.

Dateiname: 2022_06_28_extern_Hygienekonzept_V20-0.docx Version: 20.0
ErstellerIn: Corinna Walter Erstellungsdatum: 28.06.2022 Seiten: ‘ 6/6 ‘
Freigabe: Norbert Bittner Gultig ab Datum: 30.06.2022 i



http://www.sw-ka.de/

